NUCLEI E MISCELE

Miscela clean label per la riduzione delle uova in ricetta. Adatta
per realizzare pan di Spagna, cake, pasta frolla, brioche,
brownies, pancake e molto altro. Sostituisce le uova fino al 50%
in ricetta.

Etichetta pulita

Sostenibile: riduce I'utilizzo di proteine di derivazione
animale, sostituendole con un'alternativa di origine
vegetale

Risparmio di costi, grazie alla riduzione dell'utilizzo
delle uova in ricetta

Consistenza vellutata: morbida al palato, molto simile
all'originale

Performance simili a quelle delle uova: mantiene la
viscosita dell'impasto, |'aerazione e I'emulsione
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PRINCIPALI USI

Pan di Spagna, muffin, cake, brioches,
pasta frolla, brownies, waffles,
pancakes.

UTILIZZO IN RICETTA
Sostituisce fino al 50 % delle uova in
ricetta.

% DI UTILIZZO

Utilizzare 25% di Egg 'n Easy e 75% di
acqua in sostituzione della
corrispondente quantita di uova* in
ricetta. *fino al 50% in ricetta.

INGREDIENTI

Farina di FRUMENTO; glutine di
FRUMENTO, fibre vegetali

CODICE
10273156

SACCO
20125 kg

PALLET
750 kg

HIFOOD Strada Pedemontana Est,17 -
43013 Pilastro di Langhirano (PR)

@ hifood.it - in @ hifood

CSM INGREDIENTS Viale Santa Maria della Croce, 12 -
26013 Crema (CR)

@ csmingredients.com - jn @ CSM Ingredients
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